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Vinificacion por separado de las tres
variedades.. Crianza por separado de las tres
variedades entre 9 y 16 meses, dependiendo
de la parcela, en barricas de roble francés y
americano. Color rojo rubi intenso. Aroma
intenso a frutas maduras, cassis y notas de
especias y vainilla. Redondo en boca y con
acidez marcada. Tani d. y |
medio. Retrogusto largo y agradable.

Color rojo intenso. Aroma frutas madura,
cassis y moras, con notas de vainilla.
Acidez equilibrada, redondo en boca, con

buen | Tani d

Prolongado final.

TANNAT A6 PARCELA UNICA 2018 TANNAT PAN DE AZUCAR 2016
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i 16 Meses m 17 Meses
= Roble Francés || 16:2% Roble Francés [ Y]  13:5%
6 botellas 1+ 6 botellas 2l
A X + 15 afios E ¥ + 15 afios
cl caja s, c/ caja oy
7 r‘\‘
Color rojo. Aroma intenso a frutas negras Color intenso. Aroma a violetas y otras
maduras, mora y ciruela, con suaves notas UZa notas florales. También aromas a
de coco y tostado. En boca presenta frambuesa fresca. En boca se presenta con
importante volumen, equilibrado y gran taninos dulces, buen cuerpo,
estructura. Agradable final muy prolongado.

recuerdos a la fr b Final prolongad

Decantar antes de servir.

atareciopelado, de final largo y sedoso con
Decantar antes de servir.
MERLOT PAN DE AZUCAR 2017 TANNAT LAS ESPINAS 2019
9 Baldonado Q Merlot 9 Maldonado Q Tannat

. 13 M 8M
Roble Francés @ 13,9% Roble Francés El 13,9%
6 botellas It -
& c/ caja el gatolafios g 6:;’::;':5 -—". + 20 afios
py .
Aw
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BOGZ? int jolet E
g Coloy Aromsialy victiasiugtas A Color rojo intenso. Aroma a frutos rojos,
florales. También aromas a frambuesa
. " cassis, con notas de tabaco y ahumado. En
fresca. En boca se presenta con taninos
| dulces, buen cuerpo, terciopelado, de final boca p t . ! dio y
largo y sedoso con recuerdos a la frambuesa. 2 taninos marcados. Final muy prolongado.
‘ Final prolongado. ‘ Temperatura de Servicio 16-18°C.
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TANNAT 2018

Canelones y
Montevideo

18 Meses
R. Francés
R. Americano

Tannat

16%

¥
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6 botellas -
¢l caja s
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+ 15 aiios

Color rojo intenso. Aroma a futas rojas,
cassis y moras, notas tabaco y café. En

boca se pr r , gran 5
acidez equilibrada y taninos sedosos. Final

BOUZ

agradable. Decantar antes de servir.
Temperatura de Servicio 16°C.

ALBARINO 2019

Canelones y \'mr‘\ Albarifio
Montevideo ®

85% Ac Inox
@ 13,2%

15% R. Francés
4 Meses

6 botellas 3

= + 8 afios
cl caja il

=

7
Color amarillo palido , aroma floral intenso

con notas especiadas y vainilla. En boca

presenta acidez, equilibrada, redondo con

importante Final prolong:

BOUZ Temperatura de Servicio 10°C

CHARDONNAY 2019

Chardonnay

Q Las Violetas a0

( Canelones ) =

. 9 Meses Roble
@  Frances (A 123%
50% Acero Inox
6 botellas o |
E c/ caja ol gtojance
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Color amarillo palido. Aroma a frutas,
durazno y anana, con notas de manteca
y vainilla.

. o

ta buen b

En boca pr

BOUZA equilibrada y final prolongado.

Bouza

PINOT NOIR 2019
PAN DE AZUCAR
9 ';‘;"I'a‘i':o‘:‘:':‘::')' ﬁ Pinot Noir
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Color rojo rubi. Aromas a frutas rojas

BOUZ En boca presenta

, fresa y b

gran equilibrio y volumen. Final agradable,
ﬁ con recuerdo a los aromas iniciales.
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CHARDONNAY ALBARINO 2018

Canelones y &7 70% Chardonnay
Montevideo f-?’ 30% Albarifio

Chardonnay

9 Meses Barrica E 13,7%

Albariiio Acero Ino;

6 botellas I+
cl caja s

+ 10 afios

ba
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De color amarillo palido. Aromas a duraznos
y peras, notas de vainilla y manteca. En
boca es redondo, con gran volumen y una
acidez persistente. Final muy largo y
agradable.

Temperatura de Servicio 8°C.

DESTILADO DE ORUJO TANNAT

Q . &
Montevideo lge‘ Tannat
;f ® E
6 botellas .|
& S 2l + 15 afios
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A
Ob ido por d de los orujos (cascara y

semillas de la uva luego de la fermentacion) los
cuales son ricos en alcohol. Se utiliza un pequeiio
destilador de cobre con idad para destil

3 70 kg de orujo. La destilacion se realiza mediante
\ calentamiento indirecto del orujo para lograr la

temperatura necesaria para separar el alcohol por
ebullicion, para no tener un calentamiento
puntual del orujo y quemado del mismo con malas
consecuencias sensoriales.
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